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2006    esimesed 4000 õunapuud
2011    Siidrikoja asutamine
2014    VTA tunnustus
2015    aktsiisilao luba ja esimesed tooted turul
2016    tooted jaekettidesse, ISO 9001 sertifikaat
2019    tootmishoone valmimine, 9000 õunapuud
2020 tap-ruumi valmimine, KODAS kaubamärk
2021 püreeliin pressimisjääkide töötlemiseks
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Uuringud ressursside tõhusamaks 
kasutamiseks

• Õunte uuring – Premium-klassi kääritatud õunamahlatoodete valmistamine Eesti 
ja lähiregiooni tooraine baasil
• Siidrikoda ja TFTAK > EAS kaasrahastus (2009) 

• Siidrikoda ja TFTAK > PRIA kaasrahastus (2011-2014)

• Püree uuring – Õunamahla ja kääritatud õunamahlatoodete tootmisel tekkivate 
pressimisjääkide väärindamine õunapüreeks ja õunapüree baasil valmistatud 
täiendavateks toodeteks
• Siidrikoda & TFTAK > PRIA kaasrahastus (2016-2018)

• Kiudainete uuring – Õunte ja teiste kodumaiste aiandussaaduste 
töötlemisjääkide kasutusvõimaluste uurimine kiudainete toomiseks ning 
saadavate kiudainete mõju uuring inimeste mikrobioomile
• Siidrikoda & TFTAK > PRIA kaasrahastuse (2020-2022)



Tehnoloogiline skeem

Kõrvalprodukti
kasutatakse 

mullaparandajana

Kõrvalprodukti
kasutatakse 

mullaparandajana



Apple puree yield % =
𝑝𝑢𝑟𝑒𝑒,𝑔∗100 %

𝑝𝑢𝑟𝑒𝑒,𝑔+ 𝑤𝑎𝑠𝑡𝑒,𝑔



Tasuvusuuringud pressimisjääkide kasutusele 
võtuks

• Ressursitootlikkuse kasv toodangu ühiku suhtes, kui võtame 
pressimisjäägis kasutusse (2018.a andmete põhjal)



• Tootmise ressursikasutus paraneb oluliselt, kui võtame 
pressimisjäägid kasutusele (2018.a andmete põhjal)



Kokkuvõte

• Investeeringute tulemusena saavutab ettevõte võimekuse tootmises 
tekkivate kõrvalsaaduste kasutamiseks uue kõrgema lisandväärtusega 
toodangu tootmiseks

• Investeeringute tulemusena vähenevad ettevõtte ressursikulud, kuna 
ühe toodangu ühiku saamiseks kulub varasemast vähem toorainet


